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GRILL CATERING & VERMIETUNG

Spiessligrill | Schaschlikgrill

Grillerlebnis.ch - Bedienungsanleitung

A Bedienungsanleitung vor Gebrauch

sorgfaltig durchlesen

A

Achtung: Offenes Feuer! Der Artikel darf
NUR im Freien betrieben werden, da es in
geschlossenen Raumen zu Branden oder
Kohlenmonoxid-Vergiftung kommen
kann.

A

Vorsicht! Zum Anziinden oder
Wiederanziinden kein Spiritus oder
Benzin verwenden. Nur Anziindhilfen
entsprechend EN 1860-3 verwenden.

Vor Gebrauch: Reinigen Sie das Material
mit heissem Spiilwasser und trocknen Sie
es nach.

Der Grill muss vor Inbetriebnahme auf
einer ebenen, stabilen sowie feuerfesten
Unterlage stehen.

Achtung: Der Grill wird sehr heiss und
darf wahrend des Betriebes nicht bewegt
werden.

Kinder, Haustiere und Gehgeschwachte
sollten sich fernhalten.

B B B B P

Bewahren Sie die Bedienungsanleitung sorgfaltig
auf und lesen Sie diese vor dem néchsten
Gebrauch durch.

Transportieren Sie den Grill nur mit
Sicherheitshandschuhen und der nétigen
Arbeitskleidung. Der Grill muss im Auto mit
mindestens 20Kg Zugkraft und Kantenschutz
befestigt werden.

Holzkohle oder Briketts nicht mit Wasser
I6schen.

Holzkohle immer auf den Holzkohlerost und
nicht direkt auf den Boden des Kanals legen.
Elektrische Kabel oder Oberleitungen vom Grill
fernhalten.

Beim Grillieren immer feuerfeste
Grillhandschuhe tragen.

Halten Sie beim Grillieren einen
Sicherheitsabstand von mindestens 5 Meter zu
brennbaren Objekten oder Gegenstdanden.

B B PBPEBP BB

Der Grill darf nur bei windstillem Wetter
betrieben werden. Funken kdonnen liber weite
Distanzen getragen werden.

Nicht im Wald oder Waldndhe benutzen.
Entfernen Sie die Asche erst, wenn diese
komplett abgekiihlt ist.

Reparaturen am Gerat nur durch eine Fachkraft.
Nicht dem Regen oder Feuchtigkeit aussetzen.
Das Gerat kann Flecken oder Kratzer am Boden
verursachen.

Gerat ist nur flr den privaten Gebrauch
bestimmt, nicht fir gewerbliche Nutzung.
NICHTBEACHTUNG DIESER GEFAHREN- UND
WARN- UND VORSICHTSHINWEISE KANN ZU
SCHWEREN, EINSCHLIESSLICH TODLICHEN
KORPERVERLETZUNGEN BZW. BRAND ODER
EXPLOSIONEN MIT SCHWEREN SACHSCHADEN
FUHREN.
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Aufstellen des Grills

1. Tragen Sie stehts Sicherheitshandschuhe.

2. Der Grill muss auf einem sicheren waagerechter,
flachen- feuerfesten- sowie harten Untergrund
stehen. (zum Beispiel Asphalt)

3. Nurim Freien (Kohlenmonoxid) Abstand zu
brennbaren Materialen (Wald, Hauser etc.)
aufstellen (Achtung Fleckengefahr «Holzkohle»).

4. Klappen Sie die Beine auf jeder Seite auf.

5. Arretieren Sie den Klappschutz (Verstrebung) in den
vorgegebenen Schlitz bei den Beinen.

6. Sollte der Grill immer noch leicht schwanken,
ziehen Sie die unteren Beinenden (Pfeil) Richtung
aussen, um den Grill optimal zu arretieren.

7. Nur wenn der Grill sicher, waagerecht und auf
einem feuerfesten Untergrund im Freien mit
Sicherheitsabstand zu brennbaren Materialen hat,
darf dieser verwendet werden.

8. Verwenden Sie zum Grillieren maximal 3-4 Kg
Holzkohle, welche Sie via Feuerkamin oder direkt im
Grill kuppenférmig aufschichten, anziinden und bei
Hitze verteilen. (Vorsicht der Grill ist wahrend des
Betriebes heiss)!

Grillerlebnis.ch Seite 2 von 4 17. Jul. 2021



Reinigung des Grills
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1. Tragen Sie zu jeder Zeit Sicherheitshandschuhe.

2. Loschen Sie die Holzkohle nicht mit Wasser.
Trockenblirsten reicht in der Regel.

3. Reinigen Sie den Grill erst, wenn der Grill vollstandig
abgekihlt ist. Verwenden Sie kein Wasser!*

4. Entfernen Sie die Seitenblende auf der Seite OPEN

5. Schieben Sei die restliche auf dem Feuerblech
vorhandene Asche aus dem Grill.

6. Das Innenblech kann in die Pfeilrichtung OPEN
ausgeschoben werden. Achtung das Feuerblech darf
nur im kalten Zustand aus der Halterung geschoben
werden (Spannung Hitze/Kilte).

7. Legen Sie das Feuerblech auf eine Feuerfeste &
Kratzfesten Untergrund.

8. Kehren Sie die restliche Asche aus dem Grill und
setzen Sie den Grill Innenblech und Seitenblende
wieder zusammen.

9. Die Verbindungsstange kann nun entfernt werden.
Zum Bedienen verwenden Sie die am Ende der
Verbindungsstange vorhandene Fliigelschraube
welche direkt am Grill befestigt ist.

10. Arretieren Sie die Verbindungsstange mit Hilfe der
Fligelschraube am Grill, damit diese nicht nach
unten fallt.

11. Nun kénnen die Beine eingeklappt werden.

12. Verstauen Sie denn Grill auf einer kratzfesten

Oberflache.

*Asche wird in Verbindung mit Wasser hart. Reinigen Sie denn Grill erst wenn er aschefrei ist mit einem

feuchten Tuch ab.
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Verbindung der Grills
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Der Grill muss auf einem sicheren waagerechten,
flachen-, feuerfesten- sowie harten Untergrund
stehen. (zum Beispiel Asphalt)

Nur im Freien (Kohlenmonoxid) Abstand zu
brennbaren Materialen (Wald, Hauser etc.)
aufstellen (Achtung Fleckengefahr «Holzkohle»).
Setzen Sie das Verbindungsstiick zwingend mit dem
Holzkohleblech ein. Dies wird anstelle des
Seitenbleches eingeschoben.

Die Feuerbleche des Grills und vom Zwischenstick
miussen genau nebeneinander ohne Knick
(Erhoéhung) sein, damit das Feuerblech bei
Hitzeausdehnung jeweils arretiert.

Der Ubergang muss zwingend fliessend sein (Keine
Erhéhung mit den Fingern spiirbar. Die Offnung
Open muss immer in derselben Himmelsrichtung
liegen.

Am Beginn und Schluss des Grills muss zwingend ein
Abschluss (Seitenblech) montiert werden.

Beachten Sie, dass sich der Grill bei Hitze etwas verzieht. Beim Verbinden mehrerer Grills ist dies
durch die fehlende Arretierung (Seitenbleche), welche durch das Verbindungstiick ersetz wurde
besser bemerkbar. Bei starken Bauchungen (Ausdehnung durch Hitze) kann es sein, dass unser
Zubehor wie zum Beispiel Platte, Raclette oder Plancha nicht mehr eingesetzt werden kann.
Unser Zubehor darf nur verwendet werden, wenn es ohne Druck (Kraftaufwand) eingesetzt oder
entfernt werden kann. Bereits eingelegtes Zubehor welches verkanntet, muss zwingend bis zum
abgekiihlten Zustand so belassen werden. Nach Auskiihlung sollten samtliche Bleche wieder
problemlos geldst / auseinandergenommen werden kénnen.
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